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De Francia con amor. Solicitados panqueques al mejor estilo parisino.Maestro de la Caja China Juan Talledo  ofreciendo la tersura asada de una cocción lentísima. Der., concentración gala en Sabor Crepes. Abajo,  revelación: el Chi Jau Cuy con Choclaufa del San Joy Lao.

Combo de Marte
Mistura convierte en banquete el Campo de Marte. Las viandas imperdibles.

Fotos: VÍCTOR CH. VARGAS
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La chispa para arrancar la jornada misturera: un pisco sour del mismo Hotel Bolívar.
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Para arrancar con buen gusto.- Para no desmayar, ni renegar.- 

Calor infernal y cola diabólica, pero bien que valen la    pena: el chancho al palo huaralino de Carlos Ramírez. Abajo, tres obligados: rocoto relleno, chupe de camarones y de la selva su juane. 
Tarjeta recargable que alivia el acopio de tickets y las colas. Se solicita y se recarga ahí mismo.
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Legendaria Tía Grimanesa y su fabulosa producción de anticuchos. Ejemplo de sabor y lucha de la carretilla al delivery.
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El plato fuerte.- 

Con dulzura y con cariño.- 

Para llevar a casa.- 

 (Maribel De Paz)           
Pura panceta. Félix Yong e imponente pieza 
de El Chinito. 


